
T RAD I T I ON
2 0 2 3

C É P A G E S  :  90% Merlot 
10% Cabernet Sauvignon 

C E R T I F I C A T I O N S  : HVE 3, Terra Vitis & Vegan 

AOC Blaye Côtes-de-Bordeaux 

S O L S :  Argilo-calcaire, argileux, sableux

C L I M A T :  Océanique 

S A I S O N S  V É G É T A T I V E S  :                                              Le débourrement n’a pas été trop
précoce, ce qui permet d’éviter les gelées d’avril. La croissance de la
vigne reste irrégulière : l’alternance de périodes douces et fraîches
annonce un millésime tardif et compliqué. Le début d’été, peu
ensoleillé et humide, favorise le développement du mildiou —
toutefois bien maîtrisé sur le domaine. Le 16 août, la situation
change brusquement : la fin d’été devient caniculaire et de très
belles maturités se profilent. Il en résulte des vins d’une grande
qualité, presque méditerranéens dans leur expression. Un très
beau millésime.

V E N D A N G E S  E T  É L E V A G E  :                                                           Les vendanges ont eu lieu mi-
septembre avec des raisins aux saveurs exceptionnelles. Le merlot
a été élevé en cuves inox tandis que le cabernet sauvignon a été
élevé en fûts de chêne français.
Après assemblage et collage, le vin a été mis en bouteille en août
2025.

N O T E S  D E  D É G U S T A T I O N  :                                                                 Robe grenat profond et brillante.
Le nez se révèle puissant, dominé par la prune fraîche et le cassis,
rehaussés de belles épices douces. L’attaque offre une agréable
sucrosité, soutenue par un volume généreux. La dégustation évolue
sur des tanins soyeux et gourmands. Belle fraîcheur en finale.

P O T E N T I E L  D E  G A R D E  :  8 ans

A L C O O L  :  14% vol -  pH: 3.55 -  Sucre : 1.5 g/l 

Château Cailleteau Bergeron 
Marie-Pierre & Pierre-Charles DARTIER
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