
C É P A G E S  : 70% Merlot 
15% Cabernet Sauvignon
15% Malbec 

C E R T I F I C A T I O N S  : HVE 3, Terra Vitis & Végan 

Blaye Côtes-de-Bordeaux

S O L S :  Argilo-calcaire, argileux

C L I M A T :  Océanique 

S A I S O N S  V É G É T A T I V E S  :                                                         La saison végétative 2023 était
pluvieuse jusqu’à fin juillet. La maîtrise du mildiou était
essentielle. La fraîcheur nocturne de l’été et les chaleurs torrides
d’août et septembre ont eu un effet positif sur la maturité des
Merlots, permettant des accumulations exceptionnelles
d’arômes de fruits rouges.

V E N D A N G E S  E T  E L E V A G E :                                                          Les vendanges ont été effectuées
aux heures les plus fraîches de la journée. Les raisins ont été
rapidement foulés et placés dans des cuves en acier inoxydable,
puis ont fermenté pendant 8 jours avec pigeage manuel et
remontage. Les vins ont été élevés dans des cuves inox et
bétons, puis mis en fûts de chêne pendant 13 mois.

P O T E N T I E L  D E  G A R D E 8- 10 ans

Château Cailleteau Bergeron 
Marie-Pierre & Pierre-Charles DARTIER
303 Rue de Bergeron 33390 Mazion, France
+335 57 42 11 10 - info@cailleteau-bergeron.com
www.cailleteau-bergeron.com

A L C O O L  :  14% abv -  pH: 3.6 -  Sucre : 1.5 g/l 

N O T E S  D E  D É G U S T A T I O N  :                                                   Le nez séduit par un équilibre
élégant entre un boisé délicat et des arômes généreux de cerise
noire et de prune mûre. En bouche, l’attaque est souple,
enveloppée d’épices douces qui s’entrelacent avec de subtiles
notes méditerranéennes. Les tannins sont fins malgré une
densité bien présente. L’ensemble dévoile une belle complexité
aromatique et une longueur savoureuse. 
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