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2025

Blaye C6tes-de-Bordeaux
CEPAGES : 70% Sauvignon Blanc / 30% Sauvignon Gris

CERTIFICATION : Biologique
SOL: Argilo-Sableux
CLIMAT: Océanique

SAISONS VEGETATIVES: L'année 2025 a été marquée par
un printemps humide suivi d'un été chaud et sec, des
conditions idéales pour la conduite en agriculture biologique
et la maturation optimale des sauvignons. Les pluies de fin
aolt ont permis de rééquilibrer la concentration en sucres et
les niveaux d'acidité, préservant ainsi la fraicheur du
millésime.

VENDANGES ET ELEVAGE : Les vendanges ont été
réalisées de nuit afin de préserver la fraicheur aromatique des
raisins. Apres une |légere macération de trois heures, le moGt a
été pressuré puis mis en barriques et en amphore Qvevri pour
la fermentation. L'élevage sur lies fines s'est poursuivi pendant
sept mois, ponctué d'un batonnage quotidien pour apporter
rondeur et complexité. L'assemblage a eu lieu début mars,
suivi d'une mise en bouteille a la fin du mois.

NOTES DE DEGUSTATION : Le nez dévoile un bel équilibre
entre des ardmes d'agrumes frais et une fine touche minérale.
Les notes boisées restent discretes, subtilement fondues grace
a l'assemblage en barriques et en amphores, qui préserve
I'expression du fruit. En bouche, la longueur séduit par son
élégance, soutenue par une acidité modérée apportant
fraicheur et harmonie a 'ensemble.

POTENTIEL DE GARDE : 3-4ans

ALCOOL : 13%vol. -Sucre: 1,6 g/l
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