
C É P A G E S  : 70% Merlot 
15% Cabernet Sauvignon
15% Malbec 

C E R T I F I C A T I O N S  : HVE 3, Terra Vitis & Végan 

Blaye Côtes-de-Bordeaux

S O L S :  Argilo-calcaire, argileux

C L I M A T :  Océanique 

S A I S O N S  V É G É T A T I V E S  :                                             2022 a commencé avec du gel de
printemps. L'été a été chaud et sec. La récolte s'est faite avec du
beau temps donnant au vin un bon équilibre entre acidité et fruit
qui n'a pas été vu depuis plusieurs décennies. 

V E N D A N G E S  E T  E L E V A G E :                                                          Les vendanges ont été effectuées
aux heures les plus fraîches de la journée. Les raisins ont été
rapidement foulés et placés dans des cuves en acier inoxydable,
puis ont fermenté pendant 8 jours avec pigeage manuel et
remontage. Les vins ont été élevés dans des cuves inox et
bétons, puis mis en fûts de chêne pendant 13 mois.

P O T E N T I E L  D E  G A R D E 8- 10 ans

Château Cailleteau Bergeron 
Marie-Pierre & Pierre-Charles DARTIER
303 Rue de Bergeron 33390 Mazion, France
+335 57 42 11 10 - info@cailleteau-bergeron.com
www.cailleteau-bergeron.com

A L C O O L  :  14% abv -  pH: 3.65 -  Sucre : 1.3 g/l 

N O T E S  D E  D É G U S T A T I O N  :                                                            Couleur pourpre. Le nez reflète
des arômes de cassis, accompagnées de notes épicées et de
boîte à cigares. Vin capiteux, légèrement tannique avec une
longue finale élégante.
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