
C É P A G E S  : 40% Merlot
30% Cabernet Sauvignon
30% Malbec

C E R T I F I C A T I O N S  : HVE 3 & Terra Vitis  

A P P E L L A T I O N  :  Blaye Côtes-de-Bordeaux

S O L S :  Argilo-calcaire, argileux

C L I M A T  :  Océanique 

S A I S O N  V É G É T A T I V E  :

V E N D A N G E S  E T  E L E V A G E  :                                                           La Grande Réserva est
élaborée à partir de vignes âgées de 60 ans et plus. Elle est
élevée en barriques issues des meilleures forêts (Tronçais,
Jupille, Bertrange) pendant 18 mois, ce qui lui confère un
caractère boisé, mais sans excès.

N O T E S  D E  D É G U S T A T I O N  :                                                   Couleur intense avec des
reflets violets. Le nez est épicé avec des notes de tabac sec,
de réglisse, de myrtilles, de confiture de fruits et de safran
italien. La bouche présente une belle concentration avec
des tanins soyeux et des notes persistantes de vanille, de
safran et de tabac sec.

P O T E N T I E L  D E  G A R D E  :  10-12 ans 

A L C O O L  :  14% - pH: 3.6 - Sucre : 1.2 g/l
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Grande Réserva
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                                      Le printemps 2020 a été
particulièrement chaud et sec, conduisant à un débourrement
précoce. Les chaudes températures de l'été ont permis une
véraison et maturation précoces. Avec un automne également
chaud et sec, les vendanges ont été avancées. La qualité du
vin a été au-delà des espérances. 


